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佐渡米通信       １２月号 

 

 

Ｆ ａ ｃ ｅ ｂ ｏｏｋ 「佐渡のたんぼにっき 」で佐渡の情報を発信中！！

https://www.facebook.com/jasadotanbo ※ＱＲコードについてはこちら⇒ 

☆埼玉県内の米穀店で店頭販促☆ 

 １２月１４日から１７日までの４日間、埼玉県の米穀店の新装開店イベントで佐渡米と特産物の販売を行いました。前

半（１４日から１５日までの２日間）はその場で餅つき、お汁粉を来店者に振る舞い、後半（１６日から１７日までの２

日間）はカニと甘エビの入った海鮮の味噌汁と太巻きを食べていただきました。 

 

 

 

 

 

☆お米番付で「佐渡米」が入賞☆ 

 日本お米向上委員会が主催する「お米番付」コンテストに、ＪＡ佐渡 水稲部会の仲川芳信さんのコシヒカリが入賞し

ました。このコンテストには３６都道府県から１５４点の応募があり、その年の「甘い」お米８品を決定しました。11

月 30 日に、ＪＡ佐渡の本店で賞状授与が行われましたので、その様子について紹介いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

コンテスト委員長の橋本社長は「仲川さ

んのお米はつやがあり、食べた瞬間はソ

フトで甘みのあるものだった。また、佐

渡米は粒がしっかりしており歯触りが

よく、冷めても甘い点がとても良い。島

全体で統一した取り組みがされていて

信頼できる」とおっしゃっていました。 

入賞した仲川さんは「普及セ

ンターやＪＡの指導があって

こそ貰えた大変ありがたい

賞。消費者にも是非佐渡米を

食べて貰いたい」と喜びを語

りました。 

  
 

      

☆トキ情報☆ 

佐渡の自然の中で暮らしているトキの羽の色が灰黒色

に変わりました。トキは繁殖時期を迎えると、羽の色が変

わります。来年の４月頃になる 

と、トキ同士のペアからヒナが 

生まれることになります。 

来年も多くのヒナが誕生するこ 

とを楽しみにしています。 

 

 

 

 

 

皆様には本年も格別のご愛顧を賜り、誠に厚く御礼申

し上げます。来年もより一層のご支援を賜りますよう、

ＪＡ佐渡役職員一同、心よりお願い申し上げます。 

佐渡の郷土料理 太巻き寿司 佐渡産こがねもちで餅つき カニと甘エビの入った海鮮味噌汁 つきたての餅を使ったお汁

粉 

入賞した仲川芳信さん（左）とコンテスト委員長 ㈱

八代目儀兵衛 橋本隆志社長（右） 
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